Le service restauration vous propose

Menus du 30 juin au 04 juillet 2025
LIMOGES

ARTS DU FEU
ET INNOVATION

Lundi 30 juin Mardi 01 juillet Mercredi 02 juillet Jeudi 03 juillet Vendredi 04 juillet

Bruschetta grassoise (tomates
fournies par le service des espaces verts Pastéque
A de la ville) @

P saladeverte* (%) ECOLES FERMEES Brunch des accueils de loisirs ECOLES FERMEES Pigue nique (sandwich chipolatas ou
merguez et Chips)

Eﬁ Fromage *

Fromages ou laitages

Fruit de saison Glace

>

Légumes cultivés et récoltés par les espaces AB C'est BIO * Produits éligibles & "Aide UE & destination des écoles"
verts de la Ville de Limoges B @ C'est fait maison

Plats cuisinés ou transformés sur place a partir de produits frais ou bruts ou de produits traditionnels de cuisine (huile, beurre, pain...)

Qualité de la viande : Toutes les viandes sont nées élevées et abattues en France.
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d'approvisionnement, des problémes techniques, ou pour lutter contre le gaspillage alimentaire,
Les plats servis sont succeptibles de contenir des allergénes, Par conséquent, lors de l'inscription de votre enfant , veillez a indiquer les allergénes afin qu'une adaptation de ses repas vous soit proposée,
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