Le service restauration vous propose

Menus du 05 au 16 mai 2025

LIMOGES
TR
LUNDI 05 MAI MARDI 06 MAI MERCREDI 07 MAI JEUDI 08 MAI VENDREDI 09 MAI
oy
Betteraves et mais Cj)rudltes %E:)lasniuce fromage Escalope de veau Taboulé et feta
Gratins de pates ® é—lachis parmentier (boeuf de race Lentilles et carottes FERIE Filet de saumon ®
limousine)
Salade verte (produite par les espaces vert
Fromage * m: sauf Roussillon et ses satellites, Bastide et Fromage m Epinards @
Montmailler)
Fruit * EE] Laitage * Créme mascarpone speculos Cake au citron

s L . Crudités aux croutons et aux
Omelette aux pommes de terre Crudités alacroc' Crudités EB aux fines herbes Bruschetta tomate mozarella
- pommes
Brocolis EE Sauté de veau aux olives Sauté de volaille Cote de porc Filet de poisson frais
Fromage Coquillettes et carottes * &) Blé Petits pois Haricots Verts (bio sauf Roussillon et ses
i satellites, Bastide et Montmailler) m
Laitage * EEi et coulis fruits . . . . N
Sorbet g rouges Laitage aromatisé Entremets pistache Fraises fraiches melba
(% . .
o C'est Local (Limousin Aquitaine) C'est BIO C'est fait maison: Plats cuisinés ou transformés sur place a partir de produits frais ou bruts ou de produits traditionnels de cuisine (huile, beurre, pain...)
AN [ %
_"Q: Je mange des protéines végétales pour une alimentation équilibrée et pour réduire les émissions de CO2 % Légumes cultivés et récoltés par les espaces verts de la Ville de Limoges

Qualité de la viande : Toutes les viandes sont nées élevées et abattues en France.
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d'approvisionnement, des problémes techniques, ou pour lutter contre le gaspillage alimentaire,
Les plats servis sont succeptibles de contenir des allergénes, Par conséquent, lors de I'inscription de votre enfant , veillez a indiquer les allergénes afin qu'une adaptation de ses repas vous soit proposée,
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