ACCUEIL DE LOISIRS VACANCES DE PRINTEMPS

Menus du lundi 21 avril au vendredi 02 mai 2025

Lundi 21 avril Mardi 22 avril @ Mercredi 23 avril Jeudi 24 avril Vendredi 25 avril
@ SALADE VERTE ET MIMOLETTE RILLETTE DE THON SUR TOAST ROSETTE CORNICHON @ CAROTTES RAPEES
@ (vian diziﬁ};;ﬁ%—'isme) @ COTE DE PORC @ ESCALOPE DE DINDE @ FILET DE POISSON ROTI
FERIE @ PETITS POIS ®5RATIN DE CHOUX FLEURS @ HARICOTS BEURRE @ PUREE DE POMMES DE TERRE
POMME (Hébras compote) BANANE TARTE AUX POIRES FROMAGE BLANC ET COULIS DE FRUITS
Godter: yaourt a;%i(r;;ain aux céreales, Godter: Fruit, pain au lait, confiture Godter: Jus de fruit, pain et fromage Godter: fruit au sirop, gateau maison
Lundi 28 avril @ Mardi 29 avril @ Mercredi 30 avril Jeudi 01 mai Vendredi 02 mai
@ QUICHE AU FROMAGE HARICOTS VERTS EN VINAIGRETTE | COUSCOUS (semoule, merguez, poulet) @ SALADE DE CRUDITES
® SALADE VERTE ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE gT'T(féI;Eigmg:ﬁg’j;:’atss’e;avets’ FISH AND CHIPS
CANTAL @ RIZ PETIT SUISSE FERIE @ FRITES/ROSTIES
SALADE DE FRUITS ENTREMETS FRAISES YAOURT AUX FRUITS

Godter: yaourt & boire, pain aux
céréales, chocolat

Godter: Fruit, pain au lait, confiture

Godter: Jus de fruit, pain et fromage

Godter: fruit au sirop, gateau maison

@ C'est fait maison

Plats cuisinés ou transformés sur place a partir de produits frais ou bruts ou de produits traditionnels de cuisine (huile, beurre, pain...)

Qualité des viandes servies :

Beoeuf de race Limousine, né, €levé et abattu en France. Veau, porc et volailles, nés, élevés et abattus en France

Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement ou des problémes techniques

Les plats servis sont susceptibles de contenir des allergenes. Par conséquent, lors de l'inscription de votre enfant, veillez a indiquer les allergénes afin qu'une adaptation

de ses repas vous soit proposée
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